ALLERGENES CARTES DES FETES 2024 /2025

Soja et Poissons et L .
rodluits a roduits a Fruits a Ceréales Graines de Anhydride
ALLERGENES ET INGREDIENTS Arachide P Céleri Moutarde | Mollusques| Crustacés P Lupin contenant CEufs Lait ) sulfureux et
base de base de coques sésame i
. . du gluten sulfites
soja poissons
APERITIFS FROIDS
Coffret de bouchées froides 12 piéces X X X X X X X X X X X
Coffret de bouchées froides 24 piéces X X X X X X X X X X X
Plateau de toasts 12 piéces X X X X X X X
Plateau de toasts 20 piéces X X X X X X X
Verinne foie gras, confiture de pommes et
crumble de pains d'épices X X X X X
Verrine fromage de chévre, compotée de
poivrons X X X X
Verrine pates au pesto et mousse tomate X X X X X
APERITIFS CHAUDS
Plateau de mini burgres de beeuf limousin X X X X X X
Plateau de mini croques jambon a la truffe X X X X X
Feuilletés apéritifs X X X X X X X
ENTREES FROIDES
Foie gras de canard entier mi cuit, compotée de
figues et pains d'épices
Foie gras de canard entier mi-cuit X X X X X X
Lobe de foie gras X
Entremets de foie gras X X X X X X X
Saumon fumé X
Terrine de Saint Jacques X X X X X
Coeur de saumon X
1/2 langouste X X X X
1/2 queue de langouste X X X X
Médaillon de saumon frais, crevette et
mayonnaise X X X X
Entremets de dorade en effiloché, royale de
poireaux, biscuit au sésame X X X X X X X X
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ENTREES CHAUDES
Escargots de Bourgogne X
Fondant de homard, sauce Nantua X X X X
Coquille St Jacques X X X X
Cassolette de Sot l'y laisse, cépes et chataignes,
sauce créme X X
Bouchée de ris de veau aux morilles
VIANDES ET VOLAILLES
Supréme de poularde des Landes, créme de
morilles X X X X
Filet de canette sauce vigneronne, flan de céleri
et poire épicée X X X X X X X
Supréme de pintade, biichette forestiére, sauce
aux girolles et au riesling X X X X
Dinde rotie aux marrons, farce fine de Noel X X X X
Noix de veau aux girolles, gratin dauphinois X X X X X
Filet de bceuf en croute, sauce au foie gras X X X X X X
Civet de sanglier et sa poire au vin X X X
PLATS CONVIVIAUX
Chapon fermier réti, farce fine et marrons X X X X
Poularde fermiere rétie, farce fine et marrons X X X X
POISSONS
Navarin de lotte et saumon aux morilles X X X X X
Dos de loup, sauce homardine et risotto de
crevettes X X X X X X X
Filet de dorade creme d'échalotes citronnée,
soufflé d'écrevisses X X X X X X X X
Mousseline de loup de mer et St Jacques, sauce
champagne X X X
Quenelle de brochet, sauce Nantua X
ACCOMPAGNEMENTS
Pommes dauphines X X X X
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ALLERGENES ET INGREDIENTS Arachide

Gratin dauphinois

Gratin de cardons

Flan de cépes et noisettes torréfiées
Risotto d'asperges

Marrons au jus

Purée de butternut X
SPECIALITES

X X X |x

Saucisson a cuire

Cervelas pistaché
Cervelas truffé pistaché

Paté en croute, ris de veau et volaille de Bresse X X X X X X X X X
Quenelle de brochet
Boudin blanc truffé
Boudin blanc au Porto
Cervelas brioché pistaché

XX X | X [Xx
XX X | X [Xx
XX X | X [Xx

Terrine de volaille aux girolles
DESSERTS

Entremets Impérial
Entremets ardéchois




